
 

Dimensions de sacs sous vide 

1. Sac sous vide de conservation en 85 µ 

Dimensions en mm 
150 x 200 
150 x 300 
200 x 300 
250 x 300 
250 x 400  
300 x 400 
400 x 500 
400 x 600 

2. Sac sous vide de cuisson en 90 µ (Résistance jusqu'à 110°C) 

Dimensions en mm 
200 x 300 
300 x 400 
400 x 500 
400 x 600 

3. Sac sous vide métallisé en 82 µ 

Dimensions en mm 
150 x 200 
200 x 300 

 

 

Comment choisir la bonne dimension de sac ? 

Avec une soudure de 7 mm de large sur 3 côtés, la largeur intérieure du sac s'obtient en 
retirant 14 mm des tailles indiquées ci-dessous (dimensions extérieures). En cas de doutes ou 
si vous souhaitez d'autres tailles de sacs, n'hésitez pas à nous consulter. 


